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MATERIALES Y ALIMENTACION EN EL SIGLO XXI

EFECTO DE LA CALIDAD DE LA CERA DE CARNAUBA (copernica cerifera)
SOBRE LA MICROESTRUCTURA, TEXTURA Y PROPIEDADES REOLOGICAS
DE ORGANOGELES A BASE DE ACEITE DE SOYA
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En este trabajo se elaboraron organogeles de aceite de soya estructurados con tres tipos diferentes de cera de
carnauba (T-1, T-1l1l y T-1V), con el objetivo de establecer el mejor tipo de cera y concentracién para su
aplicacion en alimentos. La cera de carnauba T-1'y T-111 a menor concentracion (4.5% p/p) produjeron geles
Tipo 5 (firmes y sin liberacion de aceite) en comparacién con T-1V (5.0% p/p). La estabilidad térmica de
organogel elaborados con cera T-I11 al 4% p/p, fue mayor en comparacion con T-1 'y T-1V; sin embargo, todas
las ceras a >5.5% p/p formaron organogel tipo 5. Los parametros de color L*, a* y b* se relacionaron
directamente con el tipo de cera.

La microscopia de luz polarizada revel6 que los organogeles formaron dos morfologias cristalinas diferentes
después de la cristalizacién como resultado de la maduracion de Ostwald. Los organogeles almacenados durante
24 h mostraron una presentacion condensada de cristales, mientras que los almacenados durante 2 meses
mostraron agrupacion de particulas cristalinas.

Los organogeles almacenados durante 24 h presentaron (P< 0.05) la misma dureza para todas las ceras de
carnauba (T-1=0.13 N, T-1I1 =0.18 Ny T-1V = 0.06 N), mientras que en sus homdlogos almacenados durante
2 meses los valores de dureza fueron significativamente mayores (P< 0.05) (T-1=0.22 N, T-lll = 0.28 Ny T-
IV = 0.10 N). La cera de carnauba T-I11 al 4 % p/p mostrd excelentes propiedades para diversas aplicaciones
alimentarias.

XXVII REUNION UNIVERSITARIA DE INVESTIGACION EN MATERIALES
HERMOSILLO SONORA, DEL 6 AL 9 DE NOVIEMBRE DE 2024


mailto:nydia.buitimea@unison.mx

