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Los polisacáridos ferulados como la pectina y el arabinoxilano forman geles covalentes que son atractivos para 

la administración de fármacos o la inmovilización celular. Saccharomyces boulardii es una levadura probiótica 

conocida por brindar beneficios para la salud a los humanos; sin embargo, su aplicación está limitada por la 

pérdida de viabilidad bajo estrés ambiental. En este estudio, se utilizaron pectina ferulada de residuos sólidos 

de remolacha azucarera (SBWP) y arabinoxilano ferulado de residuos de bioetanol de maíz (AX) para formar 

un gel mixto covalente, que a su vez se utilizó para atrapar S. boulardii (2,08 × 108 células/ml) en microesferas 

mediante electroaspersion. SBWP presentó un bajo grado de esterificación (30%), lo que permitió la 

gelificación a través de Ca2+, reduciendo la agregación y coalescencia de las microesferas al curar las partículas 

en una solución de reticulación de CaCl2 al 2%. Las microesferas SBWP/AX y SBWP/AX+ de S. boulardii 

presentaron un diámetro de 214 y 344 µm, respectivamente, y un contenido de reticulación covalente (dímeros 

di-FA y trímero tri-FA de ácido ferúlico) de 1,15 mg/g de polisacárido. Las proporciones de isómeros di-FA 8-

5, 8-O-4 y 5-5 fueron 79%, 18% y 3%, respectivamente. Las imágenes de microscopía láser confocal de barrido 

de levaduras teñidas con yoduro de propidio confirmaron la viabilidad celular antes y después de la preparación 

de las microesferas mediante electroaspersion. La capacidad de SBWP/AX para atrapar S. boulardii demuestra 

el potencial de este hidrogel mixto para la inmovilización de probióticos y una oportunidad para el reciclaje 

sostenible de residuos como productos de valor agregado. 
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